
EMPANADA DE TOMATE

Ingredientes
Por un pastel

1 masa de empanada

4 tomates grandes

3 cucharadas de

mostaza

Especias

Cocinar durante 20 minutos a 180ºC.

Coloca la masa de empanada en un molde y pincha

la base con un tenedor.

Pinta la cobertura de la masa con mostaza.

Corta los tomates en tiras y colócalas por toda la

superficie de la empanada.

Adereza con tu combinación de especias favorita:

orégano, albahaca... y finalmente sal y pimienta.

Pasos

1.

2.

3.

4.

5.


