
TARTE DE TOMATE

Ingredientes
Para uma torta

Massa de tarte

4 tomates grandes

3 colheres de sopa de

mostarda

Algumas ervas

aromáticas

Leve ao forno durante 20 minutos a 180ºC.

Coloque a massa da tarte numa forma e pique o

fundo com um garfo.

Pincele a superfície da tarte com mostarda.

Corte os tomates em pedaços e distribua por toda a

superfície da tarte.

Polvilhe com as suas ervas aromáticas favoritas:

manjericão, orégãos, etc. Depois adicione sal e

pimenta.
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