
PIZZA VEGETARIANA

Ingredienti
Per 1 pizza

1 pasta per pizza 

1 melanzana

1 pomodoro

1 lattina di salsa di

pomodoro

Alcune foglie di basilico

Mettere l'impasto della pizza sulla piastra del forno e

stendere la salsa di pomodoro.

Tagliare le melanzane a fette sulla lunghezza e il

pomodoro a pezzetti. Spalmare prima le melanzane e

coprirle con il pomodoro. 

Mettere la pizza in forno per circa 15-20 minuti, quando i

bordi sono dorati dovrebbe essere pronto. 

Una volta che la pizza è cotta, stendere le foglie di

basilico sopra e si può gustare.

Passi
1.

2.

3.

4.


