Ingredientes

Para 4 pessoas

400g de folhas frescas
de manjericdo

45g de queijo parmesdo
ralado fresco

75g de azeite de oliva
extra virgem

45g de pinh&es
3 dentes de alho

Sal e pimenta

Passo a passo

1. colocar pinhdes e folhas de manjericdo em um

processador de alimentos e pulsar vdrias vezes. Em
seguida, adicionar alho e queijo parmes&o e pulsar
mais algumas vezes.

Enquanto o processador de alimentos estd
funcionando, adicione lentamente o azeite de oliva
em pequenos riachos e adicione sal e pimenta a
gosto.

Misture a massa para um molho répido, salpique
sobre as batatas assadas ou espalhe sobre biscoitos
ou fatias de p&o torradas.



